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屋外イベント出店で気をつけたいポイント

屋外イベントでは、飲食ブースの出店が会場のにぎわいを作る重要な要素となります。
一方で、屋内店舗とは異なり、

天候や来場者数の変動などに対応した準備が必要になります。
私自身、飲食現場を経験したうえで

イベントに関わる中で、
売上やオペレーションに差が出るのは「事前準備と設計」だと感じています。

今回は、屋外イベントでの飲食ブース出店時に押さえておきたいポイントをご紹介します。

来場者の導線を考えたブース配置

まず重要なのが、
来場者の導線を考えたブース配置です。
人気のメニューでは行列ができることも多い
ですが、
現場では「注文」と「受け渡し」が重なって
詰まるケースがよくあります。
待機スペースを確保しておくことで通行の妨
げや混雑を防ぐだけでなく、
注文から商品受け渡しまでの動線を整理する
ことで、スムーズな提供につながります。
 



天候対策と作業環境の確保

屋外イベントでは、日差しや突然の雨への対策も欠かせません。
飲食現場では、天候によって作業効率が大きく左右されるため、

環境づくりがそのまま提供スピードにも影響します。
テントを設置することで、調理スペースの確保だけでなく、

来場者が安心して商品を受け取れる環境づくりにもつながります。

必要設備を事前に整理する

設備面では、テントのほかにも作業台やテーブル、
電源設備などが必要になる場合があります。

実際の現場では、設備不足によって手が止まってしまうことも少なくありません。
事前に必要な設備を整理しておくことで、

当日の準備や運営をスムーズに進めることができます。
屋外イベントでよく利用される備品には、例えば次のようなものがあります。

・イベントテント
・長机 / 作業台

・電源設備
・メニュー看板 / 案内看板

来場者に伝わる看板づくり

来場者にメニューを分かりやすく伝えるためには、
看板やメニュー表示も重要なポイントです。
イベントでは一瞬で判断されるため、
「何を売っているか分かりやすいか」が立ち寄りやすさに直結します。

遠くからでも内容が分かるように商品名を大きく表示したり、写真を使ったりすることで、
来場者が立ち寄りやすいブースづくりにつながります。



イベント設営もまとめて対応できます

イベントコミュニケーションズでは、
テント・机・電源設備などのレンタルから、

看板やメニュー表示の制作まで
対応しております。

屋外イベントに必要な備品や会場設営につい
ても、

状況に合わせてご提案することが可能です。
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屋外イベントでは、出店者が運営しやすく、
来場者が利用しやすい環境づくりがイベント

全体の満足度にも影響します。

屋外イベントの出店準備や備品手配で
お困りの際は、

ぜひお気軽にご相談ください。

[ お問合せ/お申込み ]
株式会社イベント・コミュニケーションズ 

e-mail : e-letter@eventcom.jp

※配信停止は  こちらをクリックしてください。
※このメールは、HTML形式でお送りしています。インターネットに接続した状態でご覧ください。
ご利用のメールアプリケーションによっては、画像が正しく表示されない場合があります。

※本メールは過去に弊社商品をご注文いただいた方、お名刺を交換させていただいた方にお送りいたして
おります。   
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